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FREE upon registration: climatesmartchefs.eu/final-conference

Join us to:

* Discuss the main outcomes of the project

* Exchange knowledge with chefs and international food experts

The Final Conference is coming!

This closing event wants to gather representatives from the European food community
(institutions, chefs, caterers, educators, customers), with the following objectives:

To highlight and disseminating the project’s goals and outcomes

To foster dialogue and knowledge exchange among chefs and other stakeholders on present
and future challenges and opportunities of smart-chefs gastronomy



To celebrate excellence and award chefs and organizations that demonstrated strong

commitment and innovative approach putting into practices the projects mission.

The participation to the event is free and open to
everybody! Register clicking on the botton below.

The conference will be also livestreamed and will be available on the to ensure a
broad visibility.

DOWNLOAD THE CONFERENCE AGENDA &

REGISTER TO THE EVENT

CSC FINAL CONFERENCE

LIFE Climate Smart Chefs:
NUTRIRE LA TRASFORMAZIONE DEL SISTEMA
ALIMENTARE NELL'UE

La Final Conference sta arrivando!

L'evento conclusivo che si terra venerdi 6 dicembre presso I'hotel Nhow a Milano (via Tortona
35) riunira istituzioni, chef, ristoratori, educatori e cittadini, a rappresentanza del panorama
europeo, per:

= Evidenziare e discutere gli obiettivi e i risultati del progetto;

= Promuovere il dialogo e lo scambio tra gli chef e le altre parti interessate sulle sfide e le
opportunita attuali e future della gastronomia climate-smart;

= Celebrare l'eccellenza e premiare gli chef e le organizzazioni no-profit che hanno dimostrato


https://www.climatesmartchefs.eu/
https://climatesmartchefs.eu/final-conference/

un forte impegno e un approccio innovativo a favore della sostenibilita alimentare, mettendo

in pratica la missione del progetto nello svolgimento delle loro attivita.

Durante la giornata verranno assegnati i primi premi Climate Smart Chefs per coloro - scelti
tra 150 candidati - che hanno saputo distinguersi per un approccio sano e rispettoso del
pianeta: “Miglior ristorante”, “Miglior ricetta” e “Migliore iniziativa no-profit”.

La partecipazione all'evento & gratuita e aperta a tutti, previa registrazione. La conferenza,
interamente in lingua inglese, sara anche trasmessa in livestreaming sul sito web di LIFE

Climate Smart Chefs www.climatesmartchefs.eu

La partecipazione all'evento e gratuita e aperta a tutti!
Registrati cliccando sul bottone qui sotto.

La conferenza, interamente in lingua inglese, sara anche trasmessa in live streaming sul sito
web di

SCOPRI IL PROGRAMMA

& REGISTRATI ALLEVENTO
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FOLLOW US ON INSTAGRAM!

@climatesmartchefs
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