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Verso gli obiettivi del 2030

I 2030 & un anno chiave: I'UE deve ridurre le sue emissioni del
55%. Il sistema alimentare europeo ha un importante ruolo
da svolgere, essendo responsabile di circa un terzo delle
emissioni totali di gas serra.

Il progetto LIFE Climate Smart Chefs ha dimostrato che gli
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Empowering chefs for a climate-smart,

sustainable and healthy food system in the EU

Gli chef ricoprono infatti un ruolo cruciale nella promozione di
diete piu sane e sostenibili coinvolgendo, ispirando e
motivando i cittadini a modificare la propria alimentazione in
una direzione piu verde e salutare. Formazione, informazione
e senso collettivo di agency sono alcuni dei fattori trainanti
che possono aiutarli a guidare questo cambiamento.

chef possono guidare questa transizione nell'UE e a
livello globale.

Un focus sui risultati del progetto

Infine, il progetto ha incentivato la creazione di un network
multi-stakeholder di associazioni di chef e altri attori del

Il progetto LIFE Climate Smart Chefs ha contribuito allo sviluppo
e all'implementazione della politica climatica europea e della
strategia Farm to Fork coinvolgendo attivamente 164 chef
provenienti da tutti i 27 paesi dell'UE e fornendo loro oltre 250 ore

settore alimentare, e ha prodotto una serie di indicazioni a lungo
termine (Vision 2030) rivolte ai decisori politici dell'UE e agli chef.

di formazione online e in presenza sulla sostenibilita alimentare,

attraverso 8 edizioni di un corso specialistico di alta formazione.

Il progetto ha fornito agli chef le conoscenze per generare un
cambiamento nella progettazione delle ricette, nella pianificazione

Il progetto in breve

dei menu e nella comunicazione coi clienti, aumentando la loro

consapevolezza circa le problematiche climatiche e ambientali. Ha

2 Budget totale

promosso l'innovazione tecnologica attraverso Foodprint, un Location @

. . . . . . = o el ltalia, Finlandia, Irlanda 1,749,049 €
innovativo strumento digitale per la creazione di menu piu sostenibili.
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Ha inoltre premiato con un Award gli chef che si sono distinti per il EU —  Da 01/01/2022 a 31/12/2024

961,976 €

miglior ristorante e la migliore ricetta sostenibili, e le organizzazioni
no-profit impegnate su progetti innovativi connessi alla sostenibilita.
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chef da tutti partecipanti chef stanno stakeholder cittadini
Smart ChefS i 27 Paesi UE all’Award utilizzando informati europe;
. . formati sulle (132 chef e Foodprint per nel settore raggiunti
1N numeceri diete sane e 18 organizzazioni progettare menu alimentare e informati

sostenibili no-profit) smart per il clima sul progetto
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il tuo cibo, la tua terra

Il progetto Life Climate Smart Chefs
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